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Menu

Plats de consistance :  
Analyser pour mieux réagir

22 Mise en bouche   
24 Planète cuisine 
28 Défaite à domicile 
34 Evolutions, mutations, innovations 
42 Marché de dupes ou d’avenir ?  
49 Car la cuisine est un art 
52 Parce que c’est votre histoire 
60 Les marques  
font toute une histoire 
68 Rencontre 2 légendes 

Desserts : Nourrir l’esprit

78 Mise en bouche 
80 Food for thought  
(matière à réflexion) 
88 Secrets de conservation   
92 Alimentation des Français :  
une histoire du futur 
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Hors d’œuvre :  
La culture, c’est l’expression

06 Mise en bouche 
08 Marc Edel (Artec Demeter) 
10 Yannick Barberis  
(Cuisines à Vivre) 
12 Jean Hoffmann (Grass France)  
14 Véronique Thouvenin  
(SAFI - Maison&Objet)   
16 Gustav Schütz (Miele France)  
18 Marie Sauce (1R2Sauce) 
20 Michel Fleys (Whirlpool France)  
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